u MARZEC

Masa niezwykle plastyczna, idealnie fgczqgca sie z barwnikami, na rynku
dostepna w kolorach teczy — lukier plastyczny — to surowiec, z ktérego niejeden
cukiernik stworzy pomysfowe i oryginalne cukiernicze dzieto sztuki.

50 kolorowych tortow.
Poznaj styl angielski

Ta niezwykle ciekawa pozycja
na rynku — ksigzka z pomystami
na efektowne i proste torty — skie-
rowana jest zaréwno do profesjona-
listéw, ktdrzy cheg poszerzyé swojg
wiedze i poszukujg inspiracji, jak
i do amatoréw coraz czescigj zain-
teresowanych kreatywnym cukier-
nictwem. We wstepie do publikacji
czytamy, ze autorka zebrala w niej
przepisy ,,na torty niezwykle tatwe
do przygotowania bez duzej liczby
narzedzi”.

Wiele z przedstawionych pomy-
stéw skierowanych jest do dzieci,
ale nie tylko. Przeciez tort w ksztal-
cie serca, samochodu, pajaka moze
by¢é swietnym prezentem dla doro-
stych i mltodziezy.

Ksigzka opisuje przybory i tech-
niki wykorzystywane do tworzenia
dekoracji z lukru plastycznego.
Zawiera takze podstawowe przepi-

sy na ciasto idealnie nadajace sie
do obkladania lukrem — biszkopt
maderski.

Pozycja charakteryzuje si¢ przej-
rzystg formg — kazda receptura
zostala dokladnie opisana i opa-
trzona duzym zdjeciem gotowego
tortu oraz mniejszymi fotografiami
przedstawiajacymi uzyte do dekora-
cji narzedzia i surowce. Warto pod-
kresli¢, ze wszystkie wykorzystane
w przepisach skladniki sg dostepne
na polskim rynku.

Autorka publikacji — Debbie Brown
— W przystepny sposéb pokazuje,
jak prosto i efektownie wykonaé
dekoracje z lukru plastycznego.
Okazuje sie, ze nie trzeba duzej
wiedzy i doswiadczenia w pie-
czeniu ciast. Wystarczy kilka
przyboréw, odpowiedni surowiec,
zastosowanie si¢ do czytelnego
przepisu i z bakaliowego ciasta czy
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B Zdjecia pochodza z ksiazki Debbie Brown: 50 kolorowych tortow. Poznaj styl angielski
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biszkoptu mozna stworzy¢ cukier-
niczg, peretke.

Trzeba przyznaé, ze pierwsza
publikacja wydawnictwa tortow-
nia.pl jest bardzo efektowna i to
nie tylko z uwagi na dobrg jakos$é
druku i zdjeé, ale przede wszystkim
dlatego, ze stanowi doskonatg inspi-
racje. Nie daje gotowych odpowiedzi
na wszystkie pytania, ale pobudza
wyobraznie i mobilizuje do ekspery-
mentowania. A to wlasnie kreatyw-
no$¢ jest istotnym skladnikiem

cukierniczego fachu. a
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Debbie Brown zaczynata kariere

od pieczenia ciast dla trojga swoich
dzieci. Szybko zdobyta uznanie i dzi$
jest mistrzyniq dekorowania tortow
w stylu angielskim, znang nie tylko
w Wielkiej Brytanii. Wydaje bestselle-
rowe ksiqzki z przepisami i prowadzi
\pokazy dekoracji na catym Swiecie.




