pracowite pszczolk

Pracowite pszczotki bzyczqce wokol ula
— to naprawde niezwykly tort

MATERIALY

» 2 okragte ciasta

— jedno o srednicy 20 cm,
drugie o $rednicy 15 cm (zob. str. 9)
* okragta podkitadka do tortow
o $rednicy 25 cm

* 1,35 kg lukru plastycznego

* barwniki spozywcze w zelu:
zielony, zotty i czarny

» cukier puder

w pojemniku z sitkiem

» 440 g kremu maslanego

e klej cukrowy

PRZYBORY

¢ duzy, nieprzywierajacy watek
* ostry noz

* matfa okragta wykrawaczka

* mata wykrawaczka

w ksztalcie ptatkow rozy

e duza wykrawaczka

w ksztatcie stokrotki

WSKAZOWKA

Kiedy rozwafkujesz lukier plastyczny,
podnies go, owijajac nim wafek.

To ufatwi przefozenie

lukru na ciasto.

Ksztatty z lukru potrzebne do zrobienia pszczotek.

Zabarw 315 g lukru plastycznego na zielono. Podsypujac blat cukrem pudrem,
]. rozwatkuj lukier i pokryj nim podkiadke do tortow. Zetnij zbedny lukier wokaot
krawedzi podktadki i odiéz do przeschniecia. Zetnij przypieczong skorupke z obu ciast
i wyréwnaj wierzch.

Przekroj wieksze ciasto na dwa. Obkroj krawedzie kazdego z nich, zaokraglajac je.

Jedna warstwa powinna by¢ mniejsza od drugiej. Z mniejszym ciastem postepuj tak
samo, a nastepnie przetdz wszystkie cztery warstwy kremem maslanym. Ukfadaj jedna
warstwe na drugiej, zaczynajac od najwieksze] — tak powstanie ksztaft ula. Tuz przy
podstawie wykroj zaglebienie, aby utworzy¢ drzwi ula. Rozprowadz warstwe kremu
maslanego po powierzchni wszystkich ciast, aby lukier plastyczny mogt przywrzec.

Zabarw 1 kg lukru plastycznego na zéito. Z 30 g zottego lukru uformuj koputke,
3 aby wymodelowac okragly wierzchotek ula. Rozwatkuj 875 g zéltego lukru,
catkowicie pokryj nim ciasto, wygladz ksztatty, prostujac fatdy i wygtadzajac w dét.
Odetnij nadmiar lukru, a ciasto umies¢ na podkiadce do tortow.

Odtéz troche zottego lukru na srodki kwiatkdw, a nastepnie z pozostatego zo6ftego
lukru uformuj owalne pszczétki. Uzywajac kleju cukrowego naklej pszczotki na ul.
Zaznacz usmiechy, przyciskajac mata okragla wykrawaczke pod katem.

Czesc¢ zottych okrawkow zabarw na czarno, cienko rozwatkuj i wytnij pasek, aby
wyklei¢ wejscie do ula. Wytnij takze malutkie paseczki zdobiace ciata pszczotek.
Ulep malutkie oczka i przyklej wszystko za pomoca kleju cukrowego.

Cienko rozwatkuj kawatek biatego lukru plastycznego i mata wykrawaczka
6 do platkéw wykroj skrzydetka pszczétek. Przyklej na kazdej pszczotce po dwa
skrzydetka tuz za pierwszym czarnym paskiem.

Duza wykrawaczka w ksztalcie stokrotki wytnij pie¢ kwiatkow. Nacisnij srodek kazdego,
aby powstato wgtebienie. Umieé¢ stokrotki na podkiadce do tortow wokét podstawy
ula. Nastepnie poprzyklejaj mate splaszczone kuleczki z zéttego lukru w Srodku stokrotek.
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Przetdz warstwy ciasta kremem maslanym. Wycinaj stokrotki za pomoca wykrawaczki.




